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Bæchs Café Konditoriet
Alle kager og desserter i sortimentet 
er flotte og klar til servering.  
 
Kagerne er også perfekte at  pynte, 
så din café får din helt egen 
 signaturkage på den nemmest 
 tænkelige måde.

Scan QR og bliv inspireret  
eller gå ind på  
baechs-conditori.dk/ 
cafe-konditoriet

Pynt med lidt ODENSE Chokolade sauce og ODENSE Isdrys 
lige inden kagen serveres

Drys med ODENSE Isdrys og  
server med en scoop is på toppen

Tiramisu
Bæchs Café Konditoriet

Tiramisu kage udskåret i 48 stk.
Varenummer: 300236

•   Tiramisu er en skøn dessert med inspiration fra det italienske 
 køkken. 3 smagfulde bunde lagt sammen. Luftig og cremet med  
et strejf af kaffe

•  Portionsvenligt stykke, perfekt som dessert på caféens menukort

•  En moderne klassiker

•	 	Smuk	og	præsentabel	kage,	som	fint	kan	skæres	i	mindre	stykker	 
= lidt men godt

•  Frisk fra frost – tø op og server

Forslag til hvad du kan kalde ”din” Tiramisu
•  Torta Tiramisu

•  Tiramisu delicato

•  Tiramisu Prego



Bæchs Conditori   /   Langelandsvej 1   /   9500 Hobro   /   info@baechs-conditori.dk   /   baechs-conditori.dk

Tiramisu kage udskåret i 48 stk.
Varenummer: 300236

Ingredienser:
FLØDE, Sukker, ÆG, 11 % MASCARPONE (FLØDE (40% fedt), surheds
regulerende middel (E 330), SKUMMETMÆLK, vegetabilsk fedtstof (palme
kerneolie, palmeolie), sukker, ÆGGEBLOMME, sødt KÆRNEMÆLKSPULVER, 
modificeret	stivelse,	emulgator	(E	471,	E	472b),	stabilisator(E	450),	aroma,	
farvestof (E 100 (ii))., HVEDEMEL, MANDLER, Vegetabilsk olie (palmeolie, 
rapsolie), Abrikoskerner, Dextrose, SKUMMETMÆLK,	Modificeret	stivelse,	
Glukosesirup, Stivelse (ris, majs, kartoffel), Naturlig kaffekoncentrat, Hæve
middel	(E450,	E500),	Gelatine(okse),	Emulgator	(E475,	E471),	Maltodextrin,	
Salt,	Aromaer,	Vanilje,	Stabilisator	(E415),	Melbehandlingsmiddel	(E300).	 
Kan indeholde spor af hasselnød, valnød.

Optøning/holdbarhed:
Kagerne tages ud af kassen. Optøning på køl i ca. 34 timer. Det er muligt at optø kagerne ved stuetemperatur  
i ca. ½1 time, hvorefter de skal opbevares på køl.

Egne noter:

Tiramisu
Bæchs Café Konditoriet

Næringsindhold pr. 100 g:
Energi .............. 356	kcal/1.490	kJ

Fedt ........................................ 20 g 
 heraf mættede fedtsyrer .... 11 g

Kulhydrater ............................ 37	g 
 heraf sukkerarter ................ 26 g

Kostfibre ............................... 1,2 g

Protein ...................................6,1 g

Salt ...................................... 0,47	g


