56 Ko ditoriet

4‘.

fisttanshavner-

Pynt med marengskys, friske ribs vendt i ODENSE Guld Stgv Vend frugter og baer i ODENSE Guld Stgv og giv kagen
og lidt mynteblade et ekstra glamourgst udtryk

Christianshavnertaerte udskaret i 10 stk.
Varenummer: 301782

+ En laekker teerte bestdende af mandelbund og toppet med
frisk jordbaerfromage skaret i passende portionsstykker

+ Smagen af mandel og jordbaer supplerer hinanden i et
sommerligt favntag

+ En la=kker teerte i to lag, som praesenterer sig super flot

« Feminin, fin og nem at give et ekstra pift med f.eks. ODENSE Rosa
Roser i marcipan eller med friske jordbzer og frisk mynte for et
sommerligt look

« Frisk fra frost — t@ op og server
Forslag til hvad du kan kalde "din” Christianshavnertzerte

+ Sommerteerte

+ "Caféejerens navn” Jordbaerdrgm

Baechs Café Konditoriet

Alle kager og desserter i sortimentet
er flotte og klar til servering.

Kagerne er ogsa perfekte at pynte,
sa din café far din helt egen
signaturkage pa den nemmest
taenkelige made.

Scan QR og bliv inspireret
eller ga ind pa
baechs-conditori.dk/
cafe-konditoriet
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Baechs Café Konditoriet

Christianshavner- <« %%,

Sioey 1978

tarte

Christianshavnertaerte udskaret i 10 stk.

Varenummer: 301782 Neeringsindhold pr. 100 g:

Energi............... 316 kcal/1.323 kJ
Ingredienser: Fedt. e, 194
Sukker, FLGODE, MANDLER, £GGEHVIDER, Jordbeer, KARNEMZALK, - heraf maettede fedtsyrerm 9,6 g
Vegetabilsk olie (palmekerne, palmekerne (helt haerdet), kokos, raps, palme),
Dextrose, Glukosesirup, Gelatine(okse), Glukose, Surhedsregulerende middel Kulhydrater ............oooocoooooco.. 31g
(E330), Emulgator (E472b, E433, E435), Aromaer, Jordbaer koncentrat, ~ R S IR soneoccone 269
Stabilisator (E415, E407), Farvestof (E160a, E120), Salt. KOStfibre........coovvevvevieenn, 179
Kan indeholde spor af hvede, hasselngdder, valngdder.

Protein .......ooooveeiieiiieee 6,29
Optgning/holdbarhed: Salt ..o, 0,094 g

Det bedste vil veere at lade produktet opte i egen emballage, pa kgl i
ca. 6 timer. Det er muligt at optg kagen ved stuetemperatur i ca. 2 timer, hvorefter den skal opbevares pa kgl.
Holdbarhed efter optgning 2 dage ved +5 °C. Bgr ikke opbevares sammen med staerkt lugtende varer.

Egne noter:

inl ./
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