Finskbraddej: Ll
Skeer i skiver pa ca. 5-7 mm, laeg dem pa
bagepapir pa en bageplade, pensl med
sammenpiskede aeg og drys med perlesukker og
hakkede mandler. Bag i en forvarmet ovn ved 175°C i
ca. 9-12 min.

Ingredienser: HYEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme,
raps), SMJR, Sukker, Salt, Surhedsregulerende
middel (E330), Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin
A, Naturlig aroma.

Kan indeholde spor af aeg, mandel, hasselnad,
valngd

Finskbraddej: Ll
Skeer i skiver pa ca. 5-7 mm, laeg dem pa
bagepapir pa en bageplade, pensl med
sammenpiskede aeg og drys med perlesukker og
hakkede mandler. Bag i en forvarmet ovn ved 175°C i
ca. 9-12 min.

Ingredienser: HYEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme,
raps), SMJR, Sukker, Salt, Surhedsregulerende
middel (E330), Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin
A, Naturlig aroma.

Kan indeholde spor af aeg, mandel, hasselnad,
valngd

Finskbrgddej: Y7
Skeer i skiver pa ca. 5-7 mm, laeg dem pa
bagepapir pa en bageplade, pensl med
sammenpiskede aeg og drys med perlesukker og
hakkede mandler. Bag i en forvarmet ovn ved 175°C i
ca. 9-12 min.

Ingredienser: HYEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme,
raps), SMJR, Sukker, Salt, Surhedsregulerende
middel (E330), Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin
A, Naturlig aroma.

Kan indeholde spor af a2g, mandel, hasselngd,
valngd

Finskbraddej:

Skeer i skiver pa ca. 5-7 mm, laeg dem pa
bagepapir pa en bageplade, pensl med
sammenpiskede aeg og drys med perlesukker og
hakkede mandler. Bag i en forvarmet ovn ved 175°C i
ca. 9-12 min.

Ingredienser: HVEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme,
raps), SMJR, Sukker, Salt, Surhedsregulerende
middel (E330), Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin
A, Naturlig aroma.

Kan indeholde spor af a2g, mandel, hasselngad,
valngd

Finskbraddej:
Skeer i skiver pa ca. 5-7 mm, laeg dem pa

bagepapir pa en bageplade, pensl med
sammenpiskede aeg og drys med perlesukker og
hakkede mandler. Bag i en forvarmet ovn ved 175°C i
ca. 9-12 min.

Ingredienser: HVEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme,
raps), SMJR, Sukker, Salt, Surhedsregulerende
middel (E330), Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin
A, Naturlig aroma.

Kan indeholde spor af aeg, mandel, hasselnad,
valngd

Finskbraddej:
Skeer i skiver pa ca. 5-7 mm, laeg dem pa

bagepapir pa en bageplade, pensl med
sammenpiskede aeg og drys med perlesukker og
hakkede mandler. Bag i en forvarmet ovn ved 175°C i
ca. 9-12 min.

Ingredienser: HVEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme,
raps), SMJR, Sukker, Salt, Surhedsregulerende
middel (E330), Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin
A, Naturlig aroma.

Kan indeholde spor af aeg, mandel, hasselnad,
valnad

Finskbraddej:
Skeer i skiver pa ca. 5-7 mm, laeg dem pa

bagepapir pa en bageplade, pensl med
sammenpiskede aeg og drys med perlesukker og
hakkede mandler. Bag i en forvarmet ovn ved 175°C i
ca. 9-12 min.

Ingredienser: HYEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme,
raps), SMJR, Sukker, Salt, Surhedsregulerende
middel (E330), Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin
A, Naturlig aroma.

Kan indeholde spor af aeg, mandel, hasselnad,
valngd

Finskbraddej:
Skeer i skiver pa ca. 5-7 mm, laeg dem pa

bagepapir pa en bageplade, pensl med
sammenpiskede aeg og drys med perlesukker og
hakkede mandler. Bag i en forvarmet ovn ved 175°C i
ca. 9-12 min.

Ingredienser: HVEDEMEL, Vegetabilsk olie (palme,
raps), SMJR, Sukker, Salt, Surhedsregulerende
middel (E330), Melbehandlingsmiddel (E300), Vitamin
A, Naturlig aroma.

Kan indeholde spor af a2g, mandel, hasselngd,
valngd



