
 
 

Pebernøddedej:  
Tril dejen ud i lange tynde ruller (ca. 10 mm i 
diameter), skær i små stykker og sæt dem på en 
bageplade. Kan også trilles til kugler. Bag i en 
forvarmet ovn ved 175°C i ca. 7-10 min. 
 
Ingredienser: HVEDEMEL, Sukker, SMØR, 
Vegetabilsk olie (palme, raps), ÆG, Stivelse, 
Krydderiblanding (nelliker, kanel, allehånde, ingefær, 
orangeskaller, stjerneanis), Appelsinfrugtkød, 
Aromaer, Salt, Hævemiddel (E503), Citronkoncentrat, 
Melbehandlingsmiddel (E300), Surhedsregulerende 
middel (E330), Vitamin A.  
Kan indeholde spor af mandel, hasselnød, valnød 

 
 
Pebernøddedej:  
Tril dejen ud i lange tynde ruller (ca. 10 mm i 
diameter), skær i små stykker og sæt dem på en 
bageplade. Kan også trilles til kugler. Bag i en 
forvarmet ovn ved 175°C i ca. 7-10 min. 
 
Ingredienser: HVEDEMEL, Sukker, SMØR, 
Vegetabilsk olie (palme, raps), ÆG, Stivelse, 
Krydderiblanding (nelliker, kanel, allehånde, ingefær, 
orangeskaller, stjerneanis), Appelsinfrugtkød, 
Aromaer, Salt, Hævemiddel (E503), Citronkoncentrat, 
Melbehandlingsmiddel (E300), Surhedsregulerende 
middel (E330), Vitamin A.  
Kan indeholde spor af mandel, hasselnød, valnød 

 
 

Pebernøddedej:  
Tril dejen ud i lange tynde ruller (ca. 10 mm i 
diameter), skær i små stykker og sæt dem på en 
bageplade. Kan også trilles til kugler. Bag i en 
forvarmet ovn ved 175°C i ca. 7-10 min. 
 
Ingredienser: HVEDEMEL, Sukker, SMØR, 
Vegetabilsk olie (palme, raps), ÆG, Stivelse, 
Krydderiblanding (nelliker, kanel, allehånde, ingefær, 
orangeskaller, stjerneanis), Appelsinfrugtkød, 
Aromaer, Salt, Hævemiddel (E503), Citronkoncentrat, 
Melbehandlingsmiddel (E300), Surhedsregulerende 
middel (E330), Vitamin A.  
Kan indeholde spor af mandel, hasselnød, valnød 

 
 
Pebernøddedej:  
Tril dejen ud i lange tynde ruller (ca. 10 mm i 
diameter), skær i små stykker og sæt dem på en 
bageplade. Kan også trilles til kugler. Bag i en 
forvarmet ovn ved 175°C i ca. 7-10 min. 
 
Ingredienser: HVEDEMEL, Sukker, SMØR, 
Vegetabilsk olie (palme, raps), ÆG, Stivelse, 
Krydderiblanding (nelliker, kanel, allehånde, ingefær, 
orangeskaller, stjerneanis), Appelsinfrugtkød, 
Aromaer, Salt, Hævemiddel (E503), Citronkoncentrat, 
Melbehandlingsmiddel (E300), Surhedsregulerende 
middel (E330), Vitamin A.  
Kan indeholde spor af mandel, hasselnød, valnød 

 
 

Pebernøddedej:  
Tril dejen ud i lange tynde ruller (ca. 10 mm i 
diameter), skær i små stykker og sæt dem på en 
bageplade. Kan også trilles til kugler. Bag i en 
forvarmet ovn ved 175°C i ca. 7-10 min. 
 
Ingredienser: HVEDEMEL, Sukker, SMØR, 
Vegetabilsk olie (palme, raps), ÆG, Stivelse, 
Krydderiblanding (nelliker, kanel, allehånde, ingefær, 
orangeskaller, stjerneanis), Appelsinfrugtkød, 
Aromaer, Salt, Hævemiddel (E503), Citronkoncentrat, 
Melbehandlingsmiddel (E300), Surhedsregulerende 
middel (E330), Vitamin A.  
Kan indeholde spor af mandel, hasselnød, valnød 

 
 
Pebernøddedej:  
Tril dejen ud i lange tynde ruller (ca. 10 mm i 
diameter), skær i små stykker og sæt dem på en 
bageplade. Kan også trilles til kugler. Bag i en 
forvarmet ovn ved 175°C i ca. 7-10 min. 
 
Ingredienser: HVEDEMEL, Sukker, SMØR, 
Vegetabilsk olie (palme, raps), ÆG, Stivelse, 
Krydderiblanding (nelliker, kanel, allehånde, ingefær, 
orangeskaller, stjerneanis), Appelsinfrugtkød, 
Aromaer, Salt, Hævemiddel (E503), Citronkoncentrat, 
Melbehandlingsmiddel (E300), Surhedsregulerende 
middel (E330), Vitamin A.  
Kan indeholde spor af mandel, hasselnød, valnød 

 
 

Pebernøddedej:  
Tril dejen ud i lange tynde ruller (ca. 10 mm i 
diameter), skær i små stykker og sæt dem på en 
bageplade. Kan også trilles til kugler. Bag i en 
forvarmet ovn ved 175°C i ca. 7-10 min. 
 
Ingredienser: HVEDEMEL, Sukker, SMØR, 
Vegetabilsk olie (palme, raps), ÆG, Stivelse, 
Krydderiblanding (nelliker, kanel, allehånde, ingefær, 
orangeskaller, stjerneanis), Appelsinfrugtkød, 
Aromaer, Salt, Hævemiddel (E503), Citronkoncentrat, 
Melbehandlingsmiddel (E300), Surhedsregulerende 
middel (E330), Vitamin A.  
Kan indeholde spor af mandel, hasselnød, valnød 

 
 
Pebernøddedej:  
Tril dejen ud i lange tynde ruller (ca. 10 mm i 
diameter), skær i små stykker og sæt dem på en 
bageplade. Kan også trilles til kugler. Bag i en 
forvarmet ovn ved 175°C i ca. 7-10 min. 
 
Ingredienser: HVEDEMEL, Sukker, SMØR, 
Vegetabilsk olie (palme, raps), ÆG, Stivelse, 
Krydderiblanding (nelliker, kanel, allehånde, ingefær, 
orangeskaller, stjerneanis), Appelsinfrugtkød, 
Aromaer, Salt, Hævemiddel (E503), Citronkoncentrat, 
Melbehandlingsmiddel (E300), Surhedsregulerende 
middel (E330), Vitamin A.  
Kan indeholde spor af mandel, hasselnød, valnød 


